Steckbrief

Haltbarkeit von Lebensmitteln

Die Schiilerinnen und Schiiler kénnen die Bedeutung
des Mindesthaltbarkeitsdatums benennen. Sie
kdnnen ihre Kenntnisse im Alltag anwenden und das
Mindesthaltbarkeitsdatum identifizieren und die
Haltbarkeit von Lebensmitteln kritisch beurteilen. Die
Schiilerinnen und Schiiler kdnnen , Rettungstipps” fiir
dltere, aber noch geniellbare Lebensmittel in ihrem
taglichen Alltag anwenden.
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Thematische Schwerpunkte

Lebensmittelverschwendung
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BESCHREIBUNG

Satzanfange werden einem passendem
Satzende zugeordnet. Bei korrekter Zuordung
entsteht auf dem Arbeitsblatt ein Losungswort.

NACHBEREITUNG

Gesprachsimpulse: Uber Sinn von MHD und
Verbrauchsdatum sprechen; Abgelaufenen,
aber noch genieRbaren Jogurt mitbringen
und gemeinsam probieren.
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